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GKI.271.11.2019.AZK                                                                                    załącznik nr 6 do SIWZ  

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

1. Szczegółowe zestawienie mebli oraz umiejscowienie przedstawiono na Rys. Nr 1; Rzut parter 

wyposażenie, a parametry techniczne na kartach technicznych. Produkty dobrane jako wyposażenie 

kuchni wykonane ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej w gatunku 1.4301 (PN 0H18N9; AISI 304; 

DIN X5CrNi 18 10). Wyroby winny posiadać atest Państwowego Zakładu Higieny nr H-HŻ-6071-

75/17/D , H-HŻ- 6071-265/17/D. 

2. Wykonanie. 

1) Stoły - wszystkie stoły winny posiadać wysokość 850 mm i wykonane w formie szkieletowej. 

Połka dolna lub dno szafki powinno znajdować się 150 mm od podłoża. 

2) Blaty - blaty wykonane z blachy o grubości 1,5mm usztywnione profilami metalowymi. Blaty 

stołowe ze zlewami obniżone o 10 mm po obwodzie wykonane z blachy o grubości 1,5 mm, 

usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości 1 mm. 

Blaty stołów z basenami wykonane z blachy o grubości 1,5 mm. Komory basenów wykonane z 

blachy o grubości 1,5 mm, wszystkie krawędzie wewnętrzne basenu są zaokrąglone promieniem 

R=20. Obrzeża blatów o grubości 50 mm z rantem przyściennym na wysokości 50 mm. Blat  w  

stosunku  do  korpusu wystaje 15 mm z boku, 30 mm z przodu i 80 mm z tyłu. Maksymalne 

równomierne obciążenie blatów 1,5 kN/m2. 

3) Nogi -wykonane są z profili 40x40x1,2 zakończone stopą regulowaną nierdzewną. Nogi przy 

regałach wykonane z profili 30x30. 

4) Korpusy stołów, szafek lub szaf wykonane z blachy o grubości 1 mm. 

5) Półki grubości 30 mm i z blachy o grubości 1 mm usztywnione profilem metalowym. 

Maksymalne równomierne obciążenie półek 700N. 

6) Drzwi i szuflady - Drzwi wykonane są z blachy o grubości 0,8 mm w formie puszki (podwójne 

ściany) o grubości 20 dodatkowo usztywnione w środku profilem metalowym. Drzwi 

przesuwne zawieszone na prowadnicy rolkowej wykonanej ze stali nierdzewnej, a w dolnej 

części prowadzone na trzpieniu. Drzwi skrzydłowe wykonane w formie wpuszczanej na 

zawiasach skrzydełkowych. 

7) Szuflady wykonane są z blachy o grubości 0,8 mm wpuszczane z prowadnicami nierdzewnymi 

z pełnym wysuwem i max obciążeniu 500N. Szuflady przy stołach B=700 dostosowane są do 

pojemników GN 1/1. 

8) koła- przy stołach, regałach i wózkach montowane koła o średnicy 100 mm, w tym 2 sztuki z 

hamulcem. Koła wyposażyć w bieżnię z pełnej gumy w kolorze niebieskoszarym o twardości 

wg skali Shore’a A80, mogące przenosić obciążenie max 800N. 
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9) okapy Zadaniem okapów jest odprowadzenie i usuwanie z pomieszczeń nadmiaru ciepła, pary, 

dymu, zapachu. Przez zastosowanie w okapie filtrów tłuszczowych możemy wytrącić z 

odprowadzonego powietrza cząsteczki tłuszczu, które osadzają się na ściankach filtra. Jest to 

spowodowane siłą odśrodkową cząstek podczas przepływu zanieczyszczonego powietrza przez 

kanały filtra. Spadek ciśnienia na filtrze wynosi około 30 do 120 Pa. Okapy wykonane w formie 

zgrzewano-spawanej. Okapy o długości do 2900 mm wykonane są jako jeden element, powyżej 

– jako skręcane.  

10) Zawarte w niniejszym załączniku informacje na temat parametrów i funkcji sprzętu są danymi 

minimalnymi - Zamawiający dopuszcza zaoferowanie towaru o rozszerzonych funkcjach i 

lepszych parametrach pod warunkiem, że spełniają one minimalne wymagania określone 

w niniejszym zamówieniu. 

11) Jeżeli wykonawca stwierdzi, że użyte w SIWZ i w załącznikach do SIWZ parametry lub normy 

krajowe lub przenoszące na normy europejskie lub normy międzynarodowe mogą wskazywać 

na producentów produktów lub źródła ich pochodzenia to oznacza, że mają takie znaczenie, że 

parametry techniczne tak wskazanych produktów określają  wymagane przez Zamawiającego 

minimalne oczekiwania co do jakości produktów, które mają być użyte do wykonania 

przedmiotu umowy. Wykonawca jest uprawniony do stosowania produktów równoważnych, 

przez które rozumie się takie, które posiadają parametry techniczne nie gorsze od tych 

wskazanych w SIWZ i w załącznikach do SIWZ , również dopuszcza się wykazanie normami 

równoważnymi w stosunku do tych wskazanych. Na Wykonawcy spoczywa ciężar wskazania 

„równoważności”. 

12) Na potwierdzenie, ze oferowane przez wykonawcę dostawy spełniają wymagania określone 

przez Zamawiającego Wykonawca musi załączyć do oferty w przypadku rozwiązań 

równoważnych foldery, dane techniczne, certyfikaty lub deklaracje zgodności tego 

wyposażenia lub sprzętu, aby Zamawiający mógł sprawdzić czy odpowiadają one wymaganiom 

postawionym w dokumentacji przetargowej. Zaoferowane wyposażenie i sprzęt równoważne 

muszą odpowiadać, co do jakości wymogom sprzętów lub wyposażenia opisanych w 

dokumentacji przetargowej.  

3. Części zamówienia opis poszczególnych sprzętów: 

1) Część I zamówienia „Meble i wyposażenie technologiczne kuchni” 

 

Lp. 

 

Nazwa 

Lic

zba 

szt. 

 

Parametry minimalne/ tolerancja – 

wymagane przez Zamawiającego 

 

Przykładowe zdjęcie  

1 2 4 5 6 

I. MEBLE I WYPOSAŻENIE SANITARNE– PRZYGOTOWALNIA 

1 Stół ze zlewem 2 

komorowym, półką i 
1 

zgodnie z kartą KST 142 

wymiar 1500/700/850 

- 
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syfonem 

zlewozmywakowym  

2 Stół przyścienny z 

dwoma półkami  
1 

zgodnie z kartą KST 005 

wymiar 800/600/850 

- 

3 Stół ze zlewem 1 

komorowym, półką i 

syfonem 

zlewozmywakowym 

1 

zgodnie z kartą KST 141 

wymiar 1300/700/850 

- 

4 Bateria sztorcowa  2 Zgodnie z kartą K-17  

II. MEBLE I WYPOSAŻENIE SANITARNE– POMIESZCZENIE CHŁODNI I PRZYGOTOWALNIA DLA 

MIĘSA 

 

5 

Stół ze zlewem 

dwukomorowym i 

syfonem 

1 

zgodnie z kartą KST- 121 

wymiar 900/600/850 

- 

6 Stół przyścienny z 

półką  
1 

Zgodnie z kartą KST-003 

wymiar 900/600/850 

- 

7 Bateria sztorcowa 1 Zgodnie z kartą K-17 - 

III. MEBLE I WYPOSAŻENIE SANITARNE– KUCHNIA 

8 Basen jezdny z 

syfonem 
1 

Zgodnie z kartą KBT-163 

wymiar 800/600/850 

- 

9 Regał perforowany 
1 

Zgodnie z kartą KRT-314 

wymiar 800/500/1800 

- 

10 Okap przyścienny 
1 

Zgodnie z kartą KOT-502 

Wymiar 3000/1600/400 

- 

11 Stół ze zlewem i 

syfonem 
2 

Zgodnie z kartą KST-101  

Wymiar 800/600/850 

- 

12 Stół przyścienny z 

drzwiczkami 

skrzydłowymi 

2 

Zgodnie z kartą KST-023 

wymiar 1000/600/850 

- 

13 Szafka wisząca z 

drzwiami suwanymi  
2 

Zgodnie z kartą KGT-083 

wymiar 1000/300/600 

- 

14 Stół przyścienny 
1 

Zgodnie z kartą KST-004 

wymiar 900/600/850 

- 

15 Stół przyścienny z 

półką  
1 

Zgodnie z kartą KST-003 

wymiar 1400/600/850 

- 

16 Okap przyścienny 
1 

Zgodnie z kartą KOT-504 

wymiar 800/1000/400 

- 

17 Stół przyścienny z 

półką 
2 

Zgodnie z kartą KST-003  

Wymiar 800/600/850 

- 

18 Bateria prysznicowa  1 Zgodnie z kartą K-19 - 

19 Bateria sztorcowa  2 Zgodnie z karta K-17 - 

ZMYWALNIA 

20 Stół ze zlewem 

dwukomorowym i 

syfonem 

1 

Zgodnie z kartą KST 121 

Wymiar 1000/600/850 

- 

21 Okap przyścienny  
1 

Zgodnie z kartą KOT-504 

wymiar 800/1000/400 

- 

22 Stół przyścienny  
1 

Zgodnie z kartą KST-002 

Wymiar 1200/600/850 

- 

23 Stół przyścienny 
1 

Zgodnie z kartą KST 002 

wymiar 800/600/850 

- 

24 Stół przyścienny z 

półką 
1 

Zgodnie z kartą KST-003 

Wymiar 800/600/850 

- 
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25 Bateria prysznicowa 1 Zgodnie z karta K-19 - 

STANOWISKO WYDAWANIA I PORCJOWANIA POSIŁKÓW 

26 Szafa przelotowa z 

drzwiami suwanymi 
2 

zgodnie z kartą KDT-208 

wymiar 900/600/2000 

- 

28 Stół przyścienny  
2 

zgodnie z kartą KST-002  

wymiar 1200/600/850 

- 

29 Szafa magazynowa z 

drzwiami suwanymi 
1 

zgodnie z kartą KDT-205  

wymiar 800/500/2000 

- 

30 Blat MDF  

1 

Wymiar 114/60 

Zgodnie z kartą K-12 

Blat zamontowany na okienku do 

wydawania posiłków  

 

- 

ZAPLECZE SOCJALNE 

31 Szafa ubraniowa na 

nóżkach 
4 

zgodnie z kartą K-11 

wymiar 300/490/1940 

- 

32 Blat MDF na nogach 

stalowych 
1 

Zgodnie z kartą K-12 

Wymiar 900/400/750 

- 

33 Krzesło 
2 

Zgodnie z kartą K-13 

Wymiar 475/415/820 

- 

MAGAZYN 

34 Regał magazynowy 
2 

Zgodnie z karta KRT-313 

Wymiar 800/500/1800 

- 

KOMUNIKACJA  

35 Szafka na sprzęt 

porządkowy  
1 

Zgodnie z kartą KDT-203 

Wymiar 800/500/1800 

- 

36 Regał magazynowy 
2 

Zgodnie z kartą KRT-313 

Wymiar 1000/400/1800 

- 

WYPOSAŻENIE TECHNOLOGICZNE  

37 Obieraczka do 

ziemniaków  
1 

zgodnie z kartą K-2 

wymiar 680/540/850 

- 

38 Szafa chłodnicza 
2 

Zgodnie z kartą K-1 

Wymiar 600/600/850 

- 

39 Naświetlacz do jaj 
1 

Zgodnie z kartą K-3 

Wymiar 380/460/184 

- 

40 Patelnia elektryczna 
1 

Zgodnie z karta K-5 

Wymiar 700/600/850 

- 

41 Kuchnia gazowa 4 

palnikowa 
1 

Zgodnie z karta K-6 

Wymiar 800/700/850 

- 

42 Taboret gazowy 
2 

Zgodnie z kartą K-7 

Wymiar 580/580/720 

- 

43 Piec konwekcyjno-

parowy z podstawą  1 

Zgodnie z kartą K-8  

oraz KFT 168 

wymiar 933/867/786 

- 

44 Zmywarka 

kapturowa  
1 

Zgodnie z kartą K-10  

wymiar 675/675/1440 

- 

45 Szafa chłodnicza 

galwanizowana  
1 

Zgodnie z kartą K-4 

Wymiar 693/826/2008 

- 

45 Szafa chłodnicza  
2 

Zgodnie z kartą K-9 

Wymiar 1388/826/2008 

- 

46 Waga 
1 

Zgodnie z kartą K-21 

Wymiar 550/668/920 

- 
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2) Część II: „Sprzęt AGD i naczynia” 

SPRZĘT AGD I NACZYNIA 

1 Maszynka do 

mielenia mięsa 

1 

­ podstawa wykonana z 

anodowanego aluminium i stali 

nierdzewnej 

­ ślimak i taca wykonane ze stali 

nierdzewnej 

­ rewers w celu łatwiejszego 

odkręcania sitka 

­ praca ciągła do 8 godzin 

­ w komplecie 2 sitka: 5 i 8 mm 

­ średnica sitka – ok. 68 mm 

­ zdejmowana głowica ułatwiająca  

czyszczenie 

­ antypoślizgowe nóżki 

­ zabezpieczenie 

przeciwprzeciążeniowe 

­ wydajność na godzinę : min 160 

kg/h 

­ napięcie - U : 230 V 

­ szerokość - W :  ok.  499 mm 

­ głębokość - D : ok   270 mm 

­ wysokość - H : ok.  550 mm 

­ moc elektryczna : min 0.8 kW 

 

2 Mikser tarczowy 

1 

­ do ciast ciężkich, np.: pizza, 

pierogi 

­ części mające bezpośredni 

kontakt z żywnością wykonane 

muszą być ze stali nierdzewnej 

­ kontrolka pracy 

­ średnica dzieży ok. 340 mm 

­ napięcie - U : 230 V 

­ Szerokość - W : ok. 360 mm 

­ Waga - M : max 68 kg 

­ Głębokość - D : ok. 680 mm 

­ Wysokość - H : ok. 750 mm 

­ Prędkość obrotów : min. 165 

obr/min 

­ Moc elektryczna : min. 0.55 kW 

­ Pojemność - V : min. 10 l 
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3 Garnek 50l z 

pokrywą 

1 

­ garnek satynowany ze stali 

nierdzewnej 

­ technologia wielowarstwowego 

dna  

­ dno zapewniające odporność na 

korozję  

­ nienagrzewające się 

wielopunktowo zgrzewane 

uchwyty 

­ wzmocniona krawędź górną i 

dodatkowo wzmocnione uchwyt 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Średnica : ok 400 mm 

­ Przystosowane do kuchni 

ceramicznej; indukcyjnej i 

elektrycznej i gazowej 

­ Wysokość - H : ok 400 mm 

­ Możliwość mycia w zmywarce 

­ Pojemność - V : 50-50.3 l 

 

4 Garnek 37,7 l z 

pokrywą 

3 

­ technologia wielowarstwowego 

dna  

­ dno zapewniające odporność na 

korozję  

­ nienagrzewające się 

wielopunktowo zgrzewane 

uchwyty 

­ wzmocniona krawędź górną i 

dodatkowo wzmocnione uchwyt 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Średnica : ok 400 mm 

­ Przystosowane do kuchni 

ceramicznej; indukcyjnej i 

elektrycznej i gazowej 

­ Wysokość - H : ok 300 mm 

­ Możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 37.7-38 l 

 

5 Garnek 31,4 l z 

pokrywą 

1 

­ garnek satynowany ze stali 

nierdzewnej 

­ technologia wielowarstwowego 

dna  

­ dno zapewniające odporność na 

korozję  

­ nienagrzewające się 

wielopunktowo zgrzewane 

uchwyty 

­ wzmocniona krawędź górną i 

dodatkowo wzmocnione uchwyt 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Średnica : ok 400 mm 
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­ Przystosowane do kuchni 

ceramicznej; indukcyjnej i 

elektrycznej i gazowej 

­ Wysokość - H : ok 250 mm 

­ Możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 31,4-31,6 l 

6 Garnek 5l z pokrywa 

1 

­ garnek satynowany ze stali 

nierdzewnej 

­ technologia wielowarstwowego 

dna  

­ dno zapewniające odporność na 

korozję  

­ nienagrzewające się 

wielopunktowo zgrzewane 

uchwyty 

­ wzmocniona krawędź górną i 

dodatkowo wzmocnione uchwyt 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Średnica : ok 240 mm 

­ Przystosowane do kuchni 

ceramicznej; indukcyjnej i 

elektrycznej i gazowej 

­ Wysokość - H : ok 110 mm 

­ Możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 5-5,2 l 

 

7 Waga stołowa 

1 

­ zastosowanie w kuchni jako 

waga pomocnicza, lub jako waga 

kontrolna 

­ pojedynczy wyświetlacz 

ciekłokrystaliczny z 

podświetleniem 

­ zabezpieczenie przed 

przeciążeniem 

­ wielokrotne tarowanie 

­ zasilanie akumulatorowe ( 

akumulator w komplecie) i z 

zasilacza sieciowego (230 v) 

­ zakresy pomiaru: (g, kg, lb, oz) 

sumowanie, ważenie kontrolne z 

sygnałem 

­ zakres ważenia: do 3 kg 

­ dokładność: do 0.5 g 

­ wymiary szalki ok. 250x180mm 

(szalka wykonana ze stali 

nierdzewnej) 

­ czas pracy na zasilaniu 

bateryjnym min 100 godz. 

­ Czas stabilizacji pomiaru ok 3 s 

­ regulowane nózki, poziomica 

­ obudowa z ABS  

­ Szerokość - W : ok 255 mm 

­ Waga - M : max 3.2 kg 

­ Głębokość - D : ok 305 mm 
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­ Wysokość - H : ok. 115 mm 

8 Patelnia Ø 280mm 

1 

­ patelnia aluminiowa pokryta 

teflonową powłoką 

nieprzywierającą 

­ wykonana z odlewu aluminium 

­ rączka wykonana ze stali 

epoksydowanej 

­ dobrze i szybko rozprowadza 

ciepło po całej powierzchni 

­ wewnętrzna średnica : ok 210 

mm 

­ materiał wykonania : aluminium 

­ średnica : ok. 280 mm 

­ Wysokość - H : ok. 45 mm 

­ Pojemność - V : 2- 2,1 l 

 

 

9 Patelnia Ø 200 mm 

1 

­ patelnia aluminiowa pokryta 

teflonową powłoką 

nieprzywierającą 

­ wykonana z odlewu aluminium 

­ rączka wykonana ze stali 

epoksydowanej 

­ dobrze i szybko rozprowadza 

ciepło po całej powierzchni 

­ wewnętrzna średnica : ok 210 

mm 

­ materiał wykonania : aluminium 

­ średnica : ok. 200 mm 

­ Wysokość - H : ok. 40 mm 

­ Pojemność - V : 0,9- 1,0 l 

 

10 Patelnia do 

naleśników  

Ø 280mm 

1 

­ patelnia aluminiowa pokryta 

teflonową powłoką 

nieprzywierającą 

­ wykonana z odlewu aluminium 

­ rączka wykonana ze stali 

epoksydowanej 

­ dobrze i szybko rozprowadza 

ciepło po całej powierzchni 

­ wewnętrzna średnica : ok 210 

mm 

­ materiał wykonania : aluminium 

­ średnica : ok. 275 mm 

­ wysokość - H : ok. 20 mm 

­ pojemność - V : 1,1- 1,2 l 

 

11 Cedzak z długą 

rączką 

1 

­ cedzak, durszlak z uchwytem, Ø 

220 mm 

­ rączka ze stali nierdzewnej 

­ średnica oczka ok. 3,4 m 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok 220 mm 

­ długość - L : ok 260 mm  
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12 Wanna cedzakowa  

Ø 360mm 

1 

­ materiał wykonania stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok 360 mm 

­ wysokość - H : ok 190 mm 

 
13 Cedzak z uchwytami 

Ø 360 

2 

­ z uchwytami 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok 360 mm 

­ wysokość - H : ok 220 mm 

 

14 Łyżka cedzakowa 

monoblok Ø 140 mm 

1 

­ pozbawiona spawów, wykonana 

z jednego kawałka stali; 

­ łatwa w utrzymaniu czystości 

­ ergonomiczny, zagięty uchwyt 

do zawieszania; 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok. 140 mm 

­ długość - L : ok 380 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce. 

 

15 Ubijak do 

ziemniaków 

2 

­ średnica elementu ubijającego 

ok. 130 mm  

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 610 mm 

 

16 Chochla 0,25l 

4 

­ Pozbawiona spawów, wykonana 

z jednego kawałka stali 

­ ergonomiczny, zagięty uchwyt 

do zawieszenia  

­ długość: ok. 340 mm 

­ średnica: ok. 100 mm 

­ pojemność: 0.25 l 

­ materiał wykonania: stal 

nierdzewna 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

17 Chochla 0,4l 

3 

­ Pozbawiona spawów, wykonana 

z jednego kawałka stali 

­ ergonomiczny, zagięty uchwyt 

do zawieszenia 

­ długość: ok 365 m 

­ średnica: ok 120 mm 

­ pojemność: 0.40 l 

­ materiał wykonania: stal 

nierdzewna 

­ możliwość mycia w zmywarce  

 

18 Chochla do sosu 

0,025l 

4 

­ szerokość: ok. 60 mm 

­ pojemność: 0.025 l 

­ materiał wykonania: stal 

nierdzewna  

­ możliwość mycia w zmywarce 
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19 Tasak 

1 

­ wykonany z jednego kawałka 

stali 

­ ergonomiczna rękojeść 

wykonana w sposób 

wykluczający gromadzenie się 

resztek w miejscach łączeń 

­ bardzo ostre i wytrzymałe ostrze 

­ Materiał wykonania : stal 

węglowa 

­ długość - L : ok 180 mm 

­ możliwość mycie w zmywarce 

 

 

20 Nóż kuchenny 

L 240mm 

2 

­ twardość ostrza min. 52-54 HRC 

­ ergonomiczna rękojeść 

dopasowana w sposób 

uniemożliwiający gromadzenie  

­ wykonany z jednego kawałka 

stali; 

­ się resztek w miejscach łączenia 

­ ostrza noża ze stali nierdzewnej 

­ możliwość mycie w zmywarce; 

­ długość - L : ok 240 mm 

 

21 Nóż kuchenny 

L 306mm 

1 

­ twardość ostrza min. 52-54 HRC 

­ ergonomiczna rękojeść 

dopasowana w sposób 

uniemożliwiający gromadzenie 

się resztek w miejscach łączenia 

­ wykonany z jednego kawałka 

stali; 

­ ostrza noża ze stali nierdzewnej 

­ możliwość mycie w zmywarce 

­ długość - L : ok 306 mm 

 

22 Nóż do chleba 

L 195mm 

1 

­ twardość ostrza min. 52-54 HRC 

­ ergonomiczna rękojeść 

dopasowana w sposób 

uniemożliwiający gromadzenie  

­ wykonany z jednego kawałka 

stali; 

­ się resztek w miejscach łączenia 

­ ostrza noża ze stali nierdzewnej 

­ możliwość mycie w zmywarce; 

­ długość - L : ok 195 mm 

 

23 Nóż do mięsa 

L 195mm 

1 

­ twardość ostrza min. 52-54 HRC 

­ ergonomiczna rękojeść 

dopasowana w sposób 

uniemożliwiający gromadzenie  

­ wykonany z jednego kawałka 

stali; 

­ się resztek w miejscach łączenia 

­ ostrza noża ze stali nierdzewnej 

­ możliwość mycie w zmywarce; 

­ długość - L : ok 195 mm 
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24 Nóż do filetowania 

giętki L 180mm 

1 

­ twardość ostrza min. 52-54 HRC 

­ ergonomiczna rękojeść 

dopasowana w sposób 

uniemożliwiający gromadzenie  

­ wykonany z jednego kawałka 

stali; 

­ się resztek w miejscach łączenia 

­ ostrza noża ze stali nierdzewnej 

­ możliwość mycie w zmywarce; 

­ długość - L : ok 180 mm 

 

25 Otwieracz do 

konserw 

2 

­ otwieracz wykonany ze stali 

nierdzewnej  

­ uchwyt z polipropylen 

­ możliwość mycia w zmywarce  

 

26 Łopatki do 

przewracania 

L 320mm 
2 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 320 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

27 Łopatka do 

przewracania 

L170mm 

 
2 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 170 mm 

­ antypoślizgowa rękojeść  

­ możliwość mycia w zmywarce 
 

28 Łopatki do 

przewracania 

L300mm 

 
2 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna i drewno 

­ długość - L : ok. 300 mm 

 

 

29 Rózga L500mm 

2 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna; 

­ długość - L : ok. 500 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 
 

30 Tłuczek do mięsa 

2 

­ min. 3 powierzchnie rozbijające 

­ rączka z tworzywa 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Waga - M : ok. 0.9 kg 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

31 Sito stalowe z siatką 

1 

­ Materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok. 300 mm 

­ długość - L : ok 430 mm  
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32 Lejek z sitkiem 

1 

­ sitko w komplecie 

­ średnica dolna ok. 17  

­ Średnica : ok 150 mm 

 

33 Obieraczka do 

warzyw 

3 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok 165 mm 

­ uchwyt okrągły 

­ możliwość mycia w zmywarce 
 

34 Kloc masarski 

drewniany 

1 

­ płyta kloca wykonana z drewna  

­ szerokość - W : 400-405 mm 

­ głębokość - D : 400-405 mm 

­ wysokość - H : 150-155 mm 

 

35 Rondel Ø 350mm 

wraz pokrywą 

 

2 

­ technologia wielowarstwowego 

dna  

­ dno zapewniające odporność na 

korozję  

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Średnica : ok 350 mm 

­ Przystosowane do kuchni 

ceramicznej; indukcyjnej i 

elektrycznej i gazowej 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

36 Brytfanna 350x200 

3 

­ długość: ok. 350 mm; 

­ szerokość: ok. 200 mm; 

­ temperatur minimalna: min -40 

°C; 

­ temperatura maksymalna: min.  

250 °C; 

­ materiał: stal nierdzewna.   

37 Forma do pieczenia 

6 

­ długość: ok 300 mm 

­ szerokość: ok 80 mm 

­ wysokość: ok 80 mm 

­ pojemność: od 1.5 l- 1,6 l 

materiał: stal 

­ powłoka: PTFE 

­ kolor: czarny  

38 Miska kuchenna 

Ø 280mm 

2 

­ stal polerowana nierdzewna 

­ średnica : ok 280 mm 

­ wysokość - H : ok 130 mm 

­ pojemność - V : 6,0-6,1 l 
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39 Miska kuchenna              

Ø 300mm 

2 

­ stal nierdzewna satynowana 

­ średnica : ok. 300 mm 

­ wysokość - H : ok 140 mm 

­ pojemność - V : 8,0-8,1 l 

 

40 Miska kuchenna 

Ø 320mm 

2 

­ stal nierdzewna polerowana 

­ średnica : ok 320 mm 

­ wysokość - H :ok 150 mm 

­ pojemność - V : min 8.2 l max 

8,3 l 

 

41 Miska kuchenna 

Ø 360mm 

 

2 

­ stal nierdzewna satynowana 

­ średnica : ok 360 mm 

­ wysokość - H : ok 170 mm 

­ pojemność - V : min. 14 l max 

14.1  

 

 

42 Miska kuchenna 

Ø 400 mm 

 

1 

­ stal nierdzewna polerowana 

­ średnica miski mierzona razem z 

rantem: ok. 400 mm 

­ wysokość - H : ok. 110 mm 

­ pojemność - V : min. 8 l ma 8.1  

 

43 Miska kuchenna   

Ø 550mm 

 

1 

­ stal nierdzewna polerowana 

­ średnica miski mierzona razem z 

rantem ok 550 mm 

­ wysokość - H :  ok. 145 mm 

­ pojemność - V : min. 19,0 l max 

19.1  

 

44 Wanna Ø 500mm 

1 

­ stal nierdzewna satynowana 

­ z uchwytami 

­ średnica : ok. 500 mm 

­ wysokość - H : ok 220 mm 

­ Pojemność - V : min 28, 0 l ma 

28,1 l.   

45 Wiadro 10L 

4 

­ podziałka wewnątrz wiadra 

­ wysokość z uchem ok. 276  

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ średnica : ok. 293 mm 

­ wysokość - H: ok 245 mm 

­ pojemność - V : min.10 l max 

10,1 l 
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46 Dzbanek do kompotu 

5 

­ materiał wykonania : akryl 

­ pojemność - V : min.2 l max 2,1 l 

­ w komplecie z pokrywką  

 
47 Deska do krojenia 

8 

­ deska do krojenia wykonana z 

drewna (z wyłączeniem sosny) 

­ szerokość - W : ok.400 

­ głębokość - D : ok. 300 

­ wysokość - H : ok. 40 

 
 

48 Porcjoner do ryżu i 

puree 

6 

­ gramatura ok. 70g, 1/12 Ø 67 

mm  

­ długość - L : ok 250 mm 

 

 

49 Szczypce 

uniwersalne 

2 

­ uchwyt i blokada pokryta 

silikonem 

­ nie absorbuje zapachów i 

kolorów 

­ blokada otwarcia Długość - L : 

ok. 230 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

50 Taca kelnerska 

4 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ szerokość - W : min. 530- max 

535 mm 

­ głębokość - D : min. 325 mm- 

max 330  

­ wysokość - H : min 16 mm- 17 

mm.   

60 Pojemnik na sztućce 

6 

­ materiał wykonania : polietylen 

­ rozmiar GN 1/1 

­ 4 przestronne przegrody 

 
61 Pojemnik 

gastronomiczny z 

pokrywą 3,7L 

8 

­ rozmiar GN 1/1 

­ do wszystkich zastosowań w 

temperaturze od -20°C do 300°C 

­ wykonane stali nierdzewnej  

­ zastosowanie: witryny i lady 

chłodnicze, piece konwekcyjno-

parowe, bemary, termosy 

transportowe, przechowywanie 

żywności w chłodniach 

­ szerokość - W : 325 mm 

­ głębokość - D : 354 mm 

­ wysokość - H : ok 40 mm 

­ możliwość piętrowania 

­ możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 3.5 l- 3,7 l 
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62 Pojemnik 

gastronomiczny z 

pokrywą 5,7L 

6 

­ rozmiar GN 1/1 

­ do wszystkich zastosowań w 

temperaturze od -20°C do 300°C 

­ wykonane stali nierdzewnej  

­ zastosowanie: witryny i lady 

chłodnicze, piece konwekcyjno-

parowe, bemary, termosy 

transportowe, przechowywanie 

żywności w chłodniach 

­ szerokość - W : 325 mm- 

­ głębokość - D : 354 mm 

­ wysokość - H : ok 65 mm 

­ możliwość piętrowania 

­ możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 5.5-5,7  l 

 

63 Pojemnik 

gastronomiczny z 

pokrywą 4,4 L 

4 

­ rozmiar GN 2/1 

­ do wszystkich zastosowań w 

temperaturze od -20°C do 300°C 

­ wykonane ze stali nierdzewnej  

­ pojemności GN przybliżone 

­ zastosowanie: witryny i lady 

chłodnicze, piece konwekcyjno-

parowe, bemary, termosy 

transportowe, przechowywanie 

żywności w chłodniach 

­ Szerokość - W : 650 mm 

­ Głębokość - D : 530 mm 

­ Wysokość - H : 20 mm 

­ możliwość piętrowania 

­ możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 4.4 l- 4,5 l 

 

 

64 Pojemnik 

gastronomiczny z 

pokrywą 5L 

4 

­ rozmiar GN 1/4 

­ do wszystkich zastosowań w 

temperaturze od -20 do 300 

stopni C  

­ Materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ Szerokość - W : 162 mm 

­ Głębokość - D : 265 mm 

­ Wysokość - H : 200 mm 

­ Pojemność - V : 5 l 

 
 

65 Pojemnik na 

żywność 

żaroodporny 

4 

­ Rozmiar GN 1/1  

­ temperatura max. : min. 110 °C 

­ materiał wykonania : poliwęglan 

­ przystosowane do kuchenek 

mikrofalowych; 

­ szerokość - W : 530 mm 

­ głębokość - D : 325 mm 

­ wysokość - H : 65 mm 

­ pojemność - V : 9 -9,2 l  
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66 Pojemnik na odpady 

mobilny 70L 

1 

­ pojemność 70L 

­ średnica ok 450 mm 

­ wysokość ok. 590 

 

 

 

67 Widelec stołowy 

150 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 206 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce  

68 Łyżka stołowa 

150 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 206 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce  

69 Nóż stołowy 

150 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 206 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

70 Talerz płytki 200mm 

150 

­ przystosowany do kuchenek 

mikrofalowych 

­ średnica : 200 mm 

­ wysokość - H : ok 18 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

71 Talerz płytki 255mm 

150 

­ przystosowany do kuchenek 

mikrofalowych 

­ średnica : ok 255 mm 

­ wysokość - H : ok 22 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

 

72 Talerz głęboki 

235mm 

150 

­ przystosowany do kuchenek 

mikrofalowych 

­ średnica : ok 235 mm 

­ wysokość - H : ok 36 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 

­ pojemność - V : 0.6 -0,65 l 
 

73 Kubek 350 ml 

150 

­ możliwość mycia w zmywarce 

­ przystosowany do kuchenek 

mikrofalowych 

 

 

74 Łyżeczka do  herbaty 

150 

­ materiał wykonania : stal 

nierdzewna 

­ długość - L : ok. 143 mm 

­ możliwość mycia w zmywarce 
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75 Odkurzacz do pracy 

na sucho i mokro 

1 

­ auto on/off dla elektronarzędzi 

N/A 

­ ciężar max 11 kg 

­ częstotliwość 50 - 60 Hz 

­ długość x szerokość x wysokość 

ok 450 x ok 380 x ok 750 mm 

­ filtr HEPA N/A 

­ kontrola obrotów silnika N/A 

­ koszyk na narzędzia N/A moc 

1500 W 

­ moc nominalna min 1200 W 

­ pojemność pojemnika min 47 

­ poziom hałasu max 59 dB(A) 

­ możliwość przechowywania 

akcesoriów  

­ przepływ powietrza min. 3700 

l/min  

­ przewód elektryczny min 7,5  

­ płynny rozruch tak 

­ silnik bezszczotkowy 1-fazowy 

N/A  

­ system antystatyczny 

­ system czyszczenia filtra  

­ typ filtra głównego PET 

­ worek materiałowy w zestawie 

 

76 Termometr do 

urządzeń 

chłodniczych 
7 

­ obudowa ze stali nierdzewnej z 

elementem do zawieszenia 

­ zakres mierzonych temperatur: -

40 °C do +25 °C (-40°F do 

+80°F) 

 

77 Krajalnica 

1 

­ Stalowy nóż o średnicy 22 cm. 

­ Obudowa z anodowanego 

aluminium. 

­ Wbudowana strzałka.  

­ Uchwyt przesuwu stolika 

podawczego.  

­ Regulacja grubości plastra od 0,2 

do 12 mm.  

­ Maksymalna średnica krojonych 

wędlin - 16 cm. 

­ Moc min. 0,12 kW 

­ Zasilanie 230 V 

 

78 Szatkownica 

1 

­ Obudowa wykonana z 

aluminium.  

­ Wydajność teoretyczna do 40 

kg/godz. 

­ W wyposażeniu szatkownicy 

znajdują się następujące tarcze: 

­  tarcza do wiórków 3 mm, 5 mm i 

7 mm 

­ tarcza do plastrów: 2 mm i 4 mm 

­ Moc min. 0,55 kW 
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­ Zasilanie: 230 V 

 

Załączniki: 

1. Karty techniczne; 

2. Rys. Nr 1; Rzut parter wyposażenie. 


